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Restauracia Liviano patri medzi absolutnu Spicku cs:s.2007, 10.46)

. Aj uprostred petrzalskych paneldkov mozno najst zablesk svetovosti, snahu o
vynimocénost, originalitu a kvalitu. D6kazom je podnik sidliaci na Kutlikovej ulici v budove
Technopolu - restauracia LIVIANO.

Interiér, v ktorom prevazuje tmavohneda farba, je pozoruhodnou symbidézou moderného a
rustikalneho, architekt ho zariadoval s vkusom a zmyslom pre detail. Pomerne rozlahly priestor
poOsobi vliidnym, Utulnym dojmom. Hned' pri vstupe navstevnika upulta socha kona v Zivotnej
velkosti s lampou na hlave, nechyba starodavny klukovy gramofdn ¢i rovnako starodavny telefonny
pristroj. Lampy a skrine pri stenach su vyhotovené v historizujicom Style. Pod oknami su
vystavené plodiny poZivané v kuchyni - debnicky s cukinami, raj¢inami i kokosovymi orechmi,
¢repniky s pomarancovnikmi a zeleninou. Nechyba ani imitacia krbu s polienkami na podkurenie.

Dal$ou pozoruhodnostou je, Ze host m& moznost sledovat v priamom prenose dianie v kuchyni,
ktoré snima kamera a premieta na velké platno. V kuchyni je tak mozné vidiet priamo v akcii aj
Marcela Thnacaka, ktory okrem iného zbieral odborné skisenosti u svetoznameho anglického
kuchara Jamieho Olivera a pracoval ako $éfkuchar v londynskej restauracii Fifteen.

Jedalny listok je postaveny na starych toskanskych receptlrach. Stoji za zmienku, Ze nie je
konstantny, ale sa kazdy den mierne obmiena. Aj to bolo dovodom, preCo sme Liviano navstivili
dvakrat.

Uz polievky ndm naznadili, ze kuchyfa je silnou strankou Liviana. Originalna a chutovo lahodna
bola nielen Sicilska polievka zo slavok, ryb a Safranu (100 Sk), ale aj Toskanska polievka z
mangoldu, SoSovice Padina s parmezanom (100 Sk). Rovnako vyborné boli predjedla - Rustic paté
z kuracich pecienok podavané na crostino so salsou z Cervenej repy, radicchia a funky Salatom
(260 Sk), Blanzirovana zelena Spargla podavana s ancovickovym maslom, stratenym vajcom,
Pecorinom Toscana a Cili-olivovym olejom (280 Sk), ale aj Podomacky pacovany nérsky losos,
podavany so zrnkovo-horcicovym dressingom a sicilskym Salatom z feniklu, pomarancov, piniovych
orieskov a maty (260 Sk), boli kulinarskym zazitkom.

Uznanie za originalitu si zaslUzia aj nami otestované rizota, ¢i uz ide o Risotto s Cerstvou Sparglou,
bylinkami, Martini extra dry a parmezanom (280 Sk), Risotto Alla Toscana s hovadzou
svieckovicou, kuracimi pecienkami, ¢ervenym vinom, raj¢iakmi a pecorinom (280 Sk). Rovnako
mozno hodnotit aj zvolené cestoviny - Capellaci plnené bravéovym stehnom, susenymi marhulami
a mascarpone, podavané v jemnej maslovej omacke s rozmarinom (260 Sk) a Mezze maniche
rigate s hovadzou svieckovicou, restovanym baklazanom, rajciakmi, bazalkou a parmezéanom (260
Sk). Pri dvoch navstevach sme mohli ochutnat aj jemné varianty toho istého hlavného jedla - raz
bolo Gazdovské kurca Al Mattone podavané s glazovanou karotkou, sezamom, dusenym mladym
Spenatom a restovanou omackou z panvice, druhy raz bolo podavané s peperonattou z ¢ervenych
paprik, dusenym mladym Spenatom a najlepSou omackou z Ciernych oliv, v oboch pripadoch bolo
jedlo vyborné a cena bola rovnaka (360 Sk).

Skvelé boli aj jedla z ryb - Na panvici restované filety z morského pstruha s dusenymi fazulkami
Marconi z ¢ili, cesnakom a matou, podavané s marinovanym baklazanom a salmorigliou z tymianu
(580 Sk) i Na panvici restovany morsky Cert, podavany s restovanymi cherry rajciakmi, bazalkou,



Florence feniklom, citronom a creme fraiche (580 Sk). Vynikajucim gastronomickym zazitkom bolo
aj Dusené bravcové stehno so Salviou, citronom a bielym vinom, podavané s marinovanym
mangoldom, grilovanym baklazanom a restovanou omackou z panvice (360 Sk). Nesklamali nas ani
dezerty, z ktorych sme otestovali Styri - Pavlova s jemnym vanilkovym krémom a Cerstvymi
jahodami s 8-roénym balsamikom, Najlepsie Creme Brulle s malinami, Cokoladové Brownies s
créme fraiche a Citrénovo-jablkovy kola¢ podavany s domacou vanilkovou zmrzlinou (vSetky po
120 Sk).

Pozorny a vlidny personal sa nedopustil ani najmensej chybicky, v prostredi reStauracie Liviano
sme sa citili velmi dobre. Bez akychkolvek pochybnosti ju preto méZzeme zaradit medzi najlepsie v
meste.

Nase hodnotenie: 4,5 hviezdicky

Maximalny pocet: 5 hviezdiciek

Restauracia nebola o nasej navsteve vopred informovana. Utratu za konzumaciu si redakcia platila
sama



